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ARDOISEGRIS ARGENT

• Modèle à tête inclinable au design arrondi
Élégant ,facile à nettoyer et à utiliser

• Conception tout en métal
Solide, stable et durable

• Moyeu de fixation polyvalent unique
Large choix d’accessoires en option
Polyvalent et facile à utiliser

• Couvercle monobloc transparent à double 
usage verseur/protecteur
Visibilité optimale du contenu du bol
Ajout d’ingrédients facile et sans éclaboussures

• Moteur à transmission directe haute 
performance
Pour réaliser des préparations en grande ou petite 
quantité
Aucune perte de puissance entre le moteur et les 
accessoires

• Action de mélange à mouvement planétaire
Mélange rapide et homogène

• Bol en acier inoxydable de 4,3 L avec poignée
Pour préparer tous types d’aliments



Robot pâtissier multifonction à tête inclinable 4,3 L KitchenAid 
5KSM95PS

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES 
Puissance 275 W
Type de moteur CA (courant alternatif) avec 

transmission directe
Puissance maximale d’entraînement du moteur 0,26 ch
Tension 220 - 240 V
Fréquence 50 / 60 Hz
Tours par minute (Vitesse 1 à 10) De 58 à 220 tr/min
Capacité du bol 4,3 L
Matériau du corps de l’appareil Zinc coulé
Commande de vitesse Électronique hybride
Dimensions du produit H × L × P 35,3 × 35,8 × 22,1
Dimensions de l’emballage H × L × P 41,9 × 41,4 × 27,9 cm
Dimensions du suremballage H × L × P 42,5 × 41,3 × 28,6 cm
Poids net 10,5 kg
Poids brut 11,5 kg
Poids brut du suremballage 12,30 kg
Suremballage 1 unité
Longueur du cordon 114,3 cm
Origine du produit États-Unis

RÉFÉRENCES COULEURS EAN
5KSM95PSECU GRIS ARGENT 5413184410193
5KSM95PSBBCU GRIS ARGENT 5413184604851
5KSM95PSESZ ARDOISE 5413184604981
5KSM95PSBSZ ARDOISE 5413184604998

CAPACITÉ MAXIMALE PAR TYPE 
D’ALIMENT
Quantité maximale de farine 
conseillée : 
   Farine tout usage 
   Farine de blé complet

 
 
875 g 
625 g

Pâte à tarte : grammes de farine 500 g

Blancs d’œufs 12 œufs (moyens)

Crème fouettée 1 L

Pâte à gâteau 2,5 kg
Pâte à pain  
(pâte levée épaisse  
= taux d’absorption de 55 %)

1,7 kg 
 

Purée de pommes de terre 2,9 kg
Cookies  
(cookie standard de 5,1 cm)

81 unités  
(6 douzaines et 3/4)

ACCESSOIRES STANDARD

Bol de 4,3 L 5K45SBWH
Bol en acier inoxydable poli avec poignée - 
Capacité 4,3 L.
Passe au lave-vaisselle.

Couvercle verseur/protecteur 5KN1PS
Accessoire monobloc à double usage qui 
empêche les éclaboussures. Le bec verseur 
permet d’ajouter les ingrédients en douceur 
pendant le mélange.
Conçu en plastique transparent, il permet 
de vérifier à tout instant l’avancée de la 
préparation dans le bol.
Ne passe pas au lave-vaisselle. 

Fouet à fils K45WW
Fouet à 6 fils en acier inoxydable (fils) et 
aluminium (tête).
Ne passe pas au lave-vaisselle.

Crochet pétrisseur K45DH
Revêtement en aluminium et nylon anti-adhésif. 
Passe au lave-vaisselle.
 

Batteur plat K45B
Revêtement en aluminium et nylon anti-adhésif. 
Passe au lave-vaisselle.
 


