
pour

Notre savoir-faire au service de vos papilles !



Chaque jour, nos professionnels en magasin mettent tout en œuvre 
pour vous proposer des produits savoureux et de qualité.

C’est pourquoi vos plateaux sont préparés à la commande, à partir 
de produits frais découpés dans nos ateliers, par nos charcutiers et 
fromagers. Plateaux charcutiers, fromagers ou mixtes, laissez libre 
cours à toutes vos envies : nous les préparons pour vous en 48h !

Il ne vous reste plus qu’à faire votre choix
parmi les plateaux proposés…

Bonne dégustation !



Vous pouvez commander vos plateaux en ligne sur traiteur.auchan.fr  
ou directement en magasin, auprès de nos charcutiers ou fromagers.  

C’est vous qui choisissez !

Vous souhaitez commander en ligne   
Je me connecte sur traiteur.auchan.fr
Je choisis ma date de retrait et mon magasin,
Je sélectionne mes produits,
Je règle ma commande en ligne,
Je retire ma commande en magasin, sans passage en caisse.

Vous souhaitez commander en magasin
Je remplis le bon de commande situé à la fin de ce livret (en page 12),
Je remets mon bon de commande à mon charcutier ou mon fromager,
Je définis avec lui la date de retrait de mes produits, 
Je règle ma commande en magasin, lors du retrait.

Un délai de 48h est nécessaire  
à nos équipes pour préparer vos plateaux  

et apporter tout le soin nécessaire à votre commande.

Pour vous accompagner,  
retrouvez nos fiches détaillées et nos conseils en ligne.

Vos produits sont présentés sur un plateau noir avec couvercle ou 
dans une boîte, garantissant fraîcheur et transport sans casse. 
Pour la mise en œuvre et la présentation, nous laissons vos envies 
et votre touche personnelle faire la différence ! 

Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière.
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14€

le plateau de 480 g
Soit le kg : 29€17

4 personnes

Ce plateau comprend :

Chiffonnade de Jambon 
Cuit Supérieur Découenné 
Dégraissé, 120 g 

  Coppa Label Rouge,  
120 g

 Rosette, 120 g

 Chorizo, 120 g

4 à 6 personnes20 €OO
le plateau de 600 g

Existe  
aussi en   
6 ou 10  

personnes

Ce plateau comprend :

Saucisse à la perche  
Label Rouge, 100 g 

  Coppa Label Rouge, 80 g 

  Terrine de Campagne 
Label Rouge, 100 g 

  Ossau Iraty Fermier 
AOP*, 120 g 

  Comté 20 mois  
AOP*, 120 g 

  Rillettes pur porc, 80 g

Apéritif  
dînatoire

Existe aussi  
« Petite balade »  

à 14,00€  
le plateau  
de 370 g

*AOP : Appellation d’Origine Protégée. **IGP : Indication Géographique Protégée.

Soit le kg : 33€33
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15€

le plateau de 430 g
Soit le kg : 34€88

2 à 4 personnes

Ce plateau comprend :

Jambon Serrano, 90 g

 Lomo, 90 g

 Chorizo, 90 g

  Tomme Catalane,  
80 g

  Manchego AOP*,  
80 g

15€
OO

le plateau de 360 g
Soit le kg : 41€67

2 à 4 personnes

Ce plateau comprend :

Mortadelle de  
Bologne IGP**, 40 g  

  Spianatta  
Calabrese, 80 g 

  Jambon de  
Parme AOP*, 80 g

  Parmigiano  
Reggiano AOP*, 80 g 

  Pecorino  
Pepato, 40 g

  Provolone  
Picante AOP*, 40 g

Tous nos plateaux sont préparés à la commande dans nos ateliers. 05



11€
50

le plateau de 390 g
Soit le kg : 29€49

2 à 4 personnes

Ce plateau comprend :

Jambon sec Pyrénées  
12 mois, 70 g

 Chorizo, 70 g 

  Jambon cuit Supérieur 
Découenné Dégraissé 
Torchon, 70 g

  Comté 12 mois  
AOP*, 90 g 

  Gouda Cumin, 90 g

6 personnes

Ce plateau comprend :

Sainte Maure  
de Touraine AOP*, 80 g 

  Comté 12 mois  
AOP*, 80 g

  Mimolette Jeune , 80 g  

  Gouda au Pesto, 80 g 

  Tête de Moine  
AOP*, 80 g

  Brie de Meaux 
AOP*, 80 g

16€
50

le plateau de 480 g
Soit le kg : 34€38

Apéritif  
dînatoire

*AOP : Appellation d’Origine Protégée. **IGP : Indication Géographique Protégée.06



20€€
OO

le plateau de 640 g
Soit le kg : 31€25

8 personnes

Ce plateau comprend :

Sainte Maure de  
Touraine AOP*, 80 g

  Comté 12 mois  
AOP*, 80 g

  Fourme d’Ambert  
AOP*, 80 g 

  Mimolette jeune, 80 g 

  Gouda au Pesto, 80 g 

  Tomme de Savoie  
IGP**, 80 g 

  Tête de moine  
AOP*, 80 g

  Brie de Meaux  
AOP*, 80 g

21€
OO

le plateau de 705 g
Soit le kg : 29€79

8 à 10 personnes

Ce plateau comprend :

Gruyère Suisse  
AOP*, 120 g 

  Saint Nectaire Fermier  
AOP*, 120 g 

  Comté 20 mois  
AOP*, 120 g

  Selles sur Cher  
AOP*, 125 g 

  Gouda Vieux, 120 g 

  Mimolette ½ vieille, 
100 g 

Commandez facilement en magasin ou en ligne sur traiteur.auchan.fr 07



11€

le plateau de 480 g
Soit le kg : 22€92

4 personnes Ce plateau comprend :

Jambon Cuit Supérieur 
Découenné Dégraissé, 
160 g 

  Jambon Sec 7 mois,  
120 g 

 Rosette, 40 g

  Terrine de Campagne 
Label Rouge, 160 g

2 personnes Ce plateau comprend :

Jambon Cuit Supérieur 
Découenné Dégraissé, 
80 g 

 Rôti de porc Supérieur, 
60 g

  Rosette Label Rouge, 
20 g

  Terrine de Campagne  
Label Rouge, 80 g

  Rillettes pur porc, 

120 g

10€

le plateau de 360 g
Soit le kg : 27€78

 

Plateaux 
repas

Existe aussi  
en   

6 ou 10  
personnes

Existe aussi  
en 

6 ou 10  
personnes

*AOP : Appellation d’Origine Protégée.

Soit 5€ 00 
la part de 180 g

Soit 2€ 75
la part de 120 g

08



4 personnes Ce plateau comprend :

Raclette lait cru nature,  
320 g 

 Raclette poivre, 160 g

 Raclette moutarde, 240 g

  Jambon Cuit Supérieur  
Découenné Dégraissé,  
160 g

  Jambon sec Pyrénées  
12 mois Label Rouge, 80 g

 Rosette Label Rouge, 40 g

 Coppa Label Rouge, 80 g

 Bacon, 40 g

 Pavé nature, 80 g

  Pavé poivre, 80 g

4 personnes

Existe aussi  
en  2, 

6 ou 10  
personnes

22€

le plateau de 800 g
Soit le kg : 27€50 

Ce plateau comprend :

Jambon Cuit à l’Ancienne  
Label Rouge, 200 g

 Coppa Label Rouge, 40 g

  Rôti de porc supérieur, 
120 g 

 Rôti de bœuf cuit, 120 g

  Jambon de Parme  
12 mois AOP*, 80 g

 Pavé au poivre, 80 g

  Mousse de canard  
au porto, 160 g

(180 g de fromage + 
140 g de charcuterie)

Existent  
aussi en  
6 ou 10  

personnes

Soit 7€
50

la part de 320 g

30€

le plateau de 1,28 kg

Soit 5€ 50 
la part de 200 g

Soit le kg : 23€44

Tous nos plateaux sont préparés à la commande dans nos ateliers. 09



10€

le plateau de 725 g
Soit le kg : 13€79

8 à 10 personnes

Ce plateau comprend :

Bleu d’Auvergne AOP*, 
150 g

 Brie, 150 g 

  Buche de Chèvre, 75 g

  Tomme Noire, 150 g 

  Emmental Français,  
200 g

8 personnes

Ce plateau comprend :

Fourme d’Ambert  
AOP*, 130 g 

  Comté 4-6 mois  
AOP*, 200 g

  Saint Nectaire Laitier  
AOP*, 135 g

  Brie de Meaux  
AOP*, 150 g

  Crottin de Chavignol  
AOP*, 60 g

14€

le plateau de 675 g
Soit le kg : 20€74

Plateaux 
de fromage

*AOP : Appellation d’origine protégée.10



16€
50

le plateau de 500 g
Soit le kg : 33€00

6 personnes

Ce plateau comprend :

  Selles sur Cher Fermier 
AOP*, 150 g 

  Ossau Iraty Fermier 
AOP*, 60 g

  Saint Marcellin  
AOP*, 80 g 

  Petit Camembert  
de Normandie, 150 g

  Mimolette  
1/2 vieille, 60 g

8 à 10 personnes20€

le plateau de 750 g
Soit le kg : 26€67

Ce plateau comprend :

Comté 20 mois  
AOP*,150 g 

  St Nectaire Fermier 
AOP*, 150 g

  Roquefort Aigle Noir  
AOP*, 150 g 

  Brie de Meaux  
AOP*, 150 g

  Selles sur Cher Fermier 
AOP*, 150 g 

Commandez facilement en magasin ou en ligne sur traiteur.auchan.fr 11



Date de commande :  .................. Date & heure de retrait :  ....................................................................
Nom :  .........................................................................  Prénom :  .............................................................................
Adresse :  .......................................................................................................................................................................
Tél. :  ..............................................................................  

✁

Bon de commande magasin

RÉF. PRIX QTÉ PRIX TOTAL

01 Bella Ciao 360  g, 2/4  personnes, (Mortadelle de Bologne IGP, Jambon de Parme AOP, Spianatta 
Calabrese, Parmigiano Reggiano AOP, Pecorino Pepato, Provolone Picante AOP) 796645 15.00 €

02 Un dos tres 430 g, 2/4 personnes, (Jambon Serrano, Lomo, Chorizo, Tomme Catalane, Manchego AOP) 796732 15.00 €

03 Grande balade à la campagne 600 g, 4/6 personnes, (Saucisse Perche Label Rouge, Coppa Label Rouge, 
Terrine de Campagne Label Rouge, Ossau Iraty fermier AOP, Comté 20 mois AOP, Rillettes pur porc) 796785 20.00 €

04 Petite balade à la campagne 370 g, 2/4 personnes, (Saucisse Perche Label Rouge, Coppa Label Rouge, 
Terrine de Campagne Label Rouge, Ossau Iraty fermier AOP, Comté 20 mois AOP) 796756  14.00 € 

05 Planche bistrot 390 g, 2/4 personnes, (Jambon Sec Pyrénées 12 mois, Chorizo, Jambon Cuit Supérieur 
Découenné, Dégraissé au torchon, Comté 12 mois AOP, Gouda Cumin) 796790 11.50 €

06 Auchan Elysées 705  g, 8/10  personnes, (Gruyère Suisse, Saint Nectaire fermier AOP, Comté AOP  
20 mois, Gouda vieux, Mimolette 1/2 vieille, Selles sur Cher AOP) 796842 21.00 €

07 French cancan 640 g, 8 personnes, (Sainte Maure de Touraine AOP, Fourme d'Ambert AOP, Mimolette 
jeune, Comté AOP 12 mois, Gouda au pesto, Tomme de Savoie IGP, Tête de Moine AOP, Brie de Meaux AOP) 397576 20.00€

08 Couleurs fromage 480 g, 6 personnes, (Sainte Maure de Touraine AOP, Mimolette jeune, Comté AOP  
12 mois, Gouda au pesto, Tête de Moine AOP, Brie de Meaux AOP) 397423 16.50 €

09 Apéritif gourmand 480 g, 4 personnes, (Chiffonnade de Jambon Cuit Supérieur Dégraissé, Découenné, 
Coppa Label Rouge, Rosette, Chorizo) 30625 14.00€

10 Apéritif gourmand 720 g, 6 personnes, (Chiffonnade de Jambon Cuit Supérieur Dégraissé, Découenné, 
Coppa Label Rouge, Rosette, Chorizo) 30638 20.00 €

11 Apéritif gourmand 1,2 kg, 10 personnes, (Chiffonnade de Jambon Cuit Supérieur Dégraissé, Découenné, 
Coppa Label Rouge, Rosette, Chorizo) 30639 32.00 €

12 Futé 480 g, 4 personnes, (Jambon Cuit Supérieur Dégraissé, Découenné, Jambon Sec 7 mois, Rosette, 
Terrine de Campagne Label Rouge) 30651 11.00 €

13 Futé 720 g, 6 personnes, (Jambon Cuit Supérieur Dégraissé, Découenné, Jambon Sec 7 mois, Rosette, 
Terrine de Campagne Label Rouge) 30653 16.50 €

14 Futé 1,2 kg, 10 personnes, (Jambon Cuit Supérieur Dégraissé, Découenne, Jambon Sec 7 mois, Rosette, 
Terrine de Campagne Label Rouge) 30657 27.00 €

15
Raclette Mixte Tradition 1,28 kg, 4 personnes, (Raclette lait cru nature, Raclette moutarde, Raclette 
poivre, Jambon Cuit Supérieur Dégraissé, Découenné, Jambon Sec des Pyrénées 12 mois Label Rouge, 
Rosette Label Rouge, Coppa Label Rouge, Bacon, Pavé nature, Pavé poivre) 

37838 
15589 30.00 €

16
Raclette Mixte Tradition 1,92 kg, 6 personnes, (Raclette lait cru nature, Raclette moutarde, Raclette 
poivre, Jambon Cuit Supérieur Dégraissé, Découenné, Jambon Sec des Pyrénées 12 mois Label Rouge, 
Rosette Label Rouge, Coppa Label Rouge, Bacon, Pavé nature, Pavé poivre)

38134 
809058 44.00 €

17
Raclette Tradition 3,2 kg, 10 personnes, (Raclette lait cru nature, Raclette moutarde, Raclette poivre, 
Jambon Cuit Supérieur Dégraissé, Découenné, Jambon Sec des Pyrénées 12 mois Label Rouge, 
rosette Label Rouge, Coppa Label Rouge, Bacon, Pavé nature, Pavé poivre)

38526 
809059 71.00 €

18 Tradition 360 g, 2 personnes, (Jambon Cuit Supérieur Dégraissé, Découenné, Rôti de porc Label 
Rouge, Rosette Label Rouge, Terrine de Campagne Label Rouge, Rillettes pur porc) 30686 10.00€

19 Tradition 1,08 kg, 6 personnes, (Jambon Cuit Supérieur Dégraissé, Découenné, Rôti de porc Label 
Rouge, Rosette Label Rouge, Terrine de Campagne Label Rouge, Rillettes pur porc) 30692 29.00€

20 Tradition 1,8 kg, 10 personnes, (Jambon Cuit Supérieur Dégraissé, Découenné, Rôti de porc supérieur 
Label Rouge, Rosette Label Rouge, Terrine de Campagne Label Rouge, Rillettes pur porc) 30695 47.00 €

21 Prestige 400 g, 2 personnes, (Jambon Cuit à l'ancienne Label Rouge, Rôti de porc supérieur, Rôti de bœuf 
cuit, Jambon de Parme AOP 12 mois, Pavé au poivre, Coppa Label Rouge, Mousse de canard au porto) 30659 11.00 €

22 Prestige 800 g, 4 personnes, (Jambon Cuit à l'ancienne Label Rouge, Rôti de porc supérieur, Rôti de bœuf 
cuit, Jambon de Parme AOP 12 mois, Pavé au poivre, Coppa Label Rouge, Mousse de canard au porto) 30666 22.00 €

23 Prestige 1,20 kg, 6 personnes, (Jambon Cuit à l'ancienne Label Rouge, Rôti de porc supérieur, Rôti de bœuf 
cuit, Jambon de Parme AOP 12 mois, Pavé au poivre, Coppa Label Rouge, Mousse de canard au porto) 30670 32.00 €

24 Prestige 2 kg, 10 personnes, (Jambon Cuit à l'ancienne Label Rouge, Rôti de porc supérieur, Rôti de bœuf 
cuit, Jambon de Parme AOP 12 mois, Pavé au poivre, Coppa Label Rouge et Mousse de canard au porto) 30678 55.00 €

25 Petit plaisir 725 g, 8/10 personnes, (Bleu d'Auvergne AOP, Brie, Bûche de chèvre, Tomme noire, 
Emmental Français) 860124 10.00€

26 Désir désir 675 g, 8 personnes, (Fourme d'Ambert AOP, Comté AOP 4-6 mois, Saint Nectaire laitier 
AOP, Brie de Meaux AOP, Crottin de Chavignol) 860127 14.00 €

27 Vice et versa 500 g, 6 personnes, (Selles sur Cher fermier AOP, petit camembert de Normandie, Ossau 
Iraty fermier AOP, Saint Marcellin AOP, Mimolette 1/2 vieille) 793783 16.50 €

28 Incontournable 750 g, 8/10 personnes, (Comté 20 mois AOP, Saint Nectaire fermier AOP, Roquefort 
Aigle Noir AOP, Brie de Meaux AOP, Selle sur Cher) 793777 20.00 €
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Un délai de 48h est nécessaire pour préparer vos plateaux

Les prix des produits sont susceptibles de fluctuations et sont réactualisés au jour le jour, ces prix indicatifs ne tiennent pas compte des remises et opérations spéciales en magasin.  
Selon disponibilité des stocks. AOP : Appellation d’Origine Protégée. IGP : Indication Géographique Protégée.

Commandez facilement en magasin ou en ligne sur traiteur.auchan.fr 


