
Du mercredi 20 au mardi 26 Avril 2022

D’AVEYRON  
ET DU SÉGALA

Le Veau

Fier de notre filière

FRANCEOR
IGI
NE

 12€
95

Le kg

VEAU D’AVEYRON  
ET DU SÉGALA : 
SAUTÉ § § § À MIJOTER
Veau fermier lourd, élevé sous la mère 
complémenté aux céréales 
En caissette

FRANCEOR
IGI
NE

 14€
95

Le kg

VEAU D’AVEYRON  
ET DU SÉGALA : 
RÔTI  § §  X1
Veau fermier lourd, élevé sous la mère 
complémenté aux céréales

§ Potentiel de qualité de la viande (veau) exprimé de 1 à 3 étoiles.



POUR VOTRE SANTÉ, PRATIQUEZ UNE ACTIVITÉ PHYSIQUE RÉGULIÈRE ! www.mangerbouger.fr

FRANCEOR
IGI
NE

FRANCEOR
IGI
NE

FRANCEOR
IGI
NE

Notre objectif : vous proposer toute l’année 
une viande haute en saveur, et  
permettre aux éleveurs  de travailler  
via un partenariat fondé sur le respect,
la confiance et la durée.

Un engagement
au quotidien

Nous connaissons 
bien nos éleveurs
pour vous garantir 
une viande de qualité

FRANCEOR
IGI
NE

 

 
18€

95

Le kg
VEAU D’AVEYRON  
ET DU SÉGALA : 
CÔTE  § § § AVEC OS  
À GRILLER
Veau fermier lourd, élevé sous 
la mère complémenté aux céréales

 

 
16€

95

Le kg
VEAU D’AVEYRON  
ET DU SÉGALA : 
CÔTE  § § SANS OS  
À GRILLER
Veau fermier lourd, élevé sous 
la mère complémenté aux céréales

§ Potentiel de qualité de la viande (veau) exprimé de 1 à 3 étoiles.
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VEAU D’AVEYRON  
ET DU SÉGALA : 
TENDRON  § § AVEC OS  
À GRILLER
Veau fermier lourd, élevé sous 
la mère complémenté aux céréales

 10€
95

Le kg

 

 
19€

95

Le kg
VEAU D’AVEYRON  
ET DU SÉGALA : 
CÔTE  § § § SANS OS  
À RÔTIR
Veau fermier lourd, élevé sous 
la mère complémenté aux céréales



POUR VOTRE SANTÉ,ÉVITE  DE MANGER TROP GRAS, TROP SUCRÉ, TROP SALÉ ! www.mangerbouger.fr

FRANCEOR
IGI
NE

FRANCEOR
IGI
NE

FRANCEOR
IGI
NE

Dans sa volonté de proposer des 
produits de qualité à ses clients, 
Auchan collabore avec des éleveurs  
bénéficiant de la certification IGP (Indication 
Géographique Protégée), lancée en 1996, 
et du Label Rouge pour la viande de veau,  
existant depuis 1994. Deux logos qui 
se retrouvent sur les étiquettes pour une 
identification immédiate de la part 
du consommateur.

Le veau d’Aveyron et du Ségala est 
reconnu pour sa viande tendre et  
savoureuse, de couleur rosée, d’excellente  
qualité diététique, appréciée des plus grands 
chefs et amateurs de bons produits. 

Auchan fait le 
choix d'une viande 

de qualité

VEAU D’AVEYRON  
ET DU SÉGALA : 
RÔTI  § § § X1
1,2 kg environ
Veau fermier lourd, élevé sous 
la mère complémenté aux céréales

 18€
95

Le kg

FRANCEOR
IGI
NE

 

 
18€

95

Le kg VEAU D’AVEYRON  
ET DU SÉGALA : 
ESCALOPE § § § À GRILLER X4
Veau fermier lourd, élevé sous 
la mère complémenté aux céréales

 

 
20€

95

Le kg
VEAU D’AVEYRON  
ET DU SÉGALA : 
ESCALOPE   § § §

À GRILLER X1, X2
Veau fermier lourd, élevé sous 
la mère complémenté aux céréales

 

 
20€

95 

Le kg VEAU D’AVEYRON  
ET DU SÉGALA : 
CUISSON SUR PIERRE
Veau fermier lourd, élevé sous  
la mère complémenté aux céréales
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valables pendant la durée du catalogue. Ne pas jeter sur la voie publique.

 
(1) Offre réservée aux particuliers. Présentez votre carte Waaoh! ou votre carte de financement Auchan lors de votre passage en caisse et bénéficiez des cagnottes créditées sur votre compte Waaoh! sur les produits porteurs d’une offre. Chaque offre est limitée à 5 cagnottes maximum 
par client sur la durée de l’opération, y compris si cette offre porte sur des produits relevant de gammes et/ou de marques identiques ou différentes. Limite portée à 30 pour l’achat de bouteilles de vins ou de Champagne (soit 5 cartons de 6 bouteilles). Hors conditions particulières 
et non cumulable avec toutes autres promotions en cours. La carte Waaoh! est gratuite (à retirer en magasin). Les cartes de financement Auchan sont utilisables au comptant, ou à crédit au choix lors du paiement. L’option crédit est associée à un crédit renouvelable d’un an. Un 
crédit vous engage et doit être remboursé. Vérifiez vos capacités de remboursement avant de vous engager. Les cartes de financement sont attribuées sous réserve d’acceptation par Oney Bank. Cotisation carte Visa : 14€, Visa 1er : 54€. Vous disposez d’un délai de rétractation 
de 14 jours à compter de la date de souscription de votre carte. Oney Bank– SA au capital de 50 741 215€ - Siège social : 40 avenue de Flandre – 59170 Croix – RCS Lille Métropole 546 380 197 – N° Orias : 07 023 261 – www.orias.fr – correspondance : CS 60006 – www.oney.fr. 
Auchan Hypermarché SAS agit en qualité de mandataire exclusif en opérations de banque et en services de paiement – N° Orias : 11 061 014 – Siège social : 200 rue de la recherche – 59650 Villeneuve d’Ascq.

LES PROMOTIONS DE CE CATALOGUE SONT VALABLES DU 20 AU 26 AVRIL 2022
Hormis les offres en quantités limitées mentionnées dans ce tract et les produits soldés, les articles ont été commandés en quantité suffisante. S’ils venaient à manquer dans votre magasin, nous sommes à votre disposition pendant la durée  
de l’opération pour enregistrer toute commande du même produit ou d’un produit de qualité équivalente au prix annoncé et vous servir dans les meilleurs délais. Merci de vous adresser à l’accueil.

Pavés de veau  
aux courgettes

Recette gourmande

Lavez les courgettes  
et découpez les ensuite en rondelles.

Dans une cocotte, mettez l’huile et faites 
colorer les pavés sur les deux faces,  

ajoutez y l’oignon haché, laissez dorer.

Versez le vin blanc et l’eau et ajoutez les 
courgettes, assaisonnez à votre goût,  

puis fermez la cocotte.

Dés que la vapeur s’échappe, baissez le feu 
Ajoutez la Maïzena, remuez,  
et laissez cuire 15 minutes.

Une fois cuits, servez les pavés  
avec les courgettes parsemées de basilic.

400 g de pavés de veau 
5 feuilles de basilic ciselé
12 cl d’eau
Sel et poivre
12 cl de vin blanc

2 c. à soupe d’huile
1 c. à café de Maïzena
1 oignon haché
600 g de courgettes

Préparation 25 min - Cuisson : 15 min

Ingrédients : 4 personnes

§ Potentiel de qualité de la viande (veau) exprimé de 1 à 3 étoiles.

POUR VOTRE SANTÉ, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LÉGUMES PAR JOUR    www.mangerbouger.fr

 22€
95

Le kg

VEAU D’AVEYRON  
ET DU SÉGALA : 
PAVÉ § § §  À GRILLER
Veau fermier lourd, élevé sous 
la mère complémenté aux céréales

FRANCEOR
IGI
NE

 

 
16€

95

Le kg VEAU D’AVEYRON  
ET DU SÉGALA : 
FOIE À POÊLER X1
Veau fermier lourd, élevé sous 
la mère complémenté aux céréales

 

 
16€

95

Le kg VEAU D’AVEYRON  
ET DU SÉGALA : 
ÉMINCÉ À GRILLER
Veau fermier lourd, élevé sous 
la mère complémenté aux céréales

FRANCEOR
IGI
NE FRANCEOR

IGI
NE

REJOIGNEZ-NOUS SUR 
AUCHANETMOI.AUCHAN.FR OU SUR :

Contactez-nous au 03.59.30.59.30 du lundi au samedi de 8h00 à 21h00 
 (appel non surtaxé) 

PIÉTONDRIVE CLICK&COLLECT À DOMICILE AUCHAN @AUCHAN
_France

@auchan @Auchan
France

@auchan
france

@auchan
_france

Scannez ce QR code
Ne ratez aucune promo!

et consultez ce catalogue 
sur Whatsapp ou sur Messenger


